Portfolio Katinka Versendaal - The Eatelier

Creating a healthy, sustainable and delicious future of food through speculative gastronomy
Het creéren van een gezonde, duurzame en heerlijke toekomst van food door middel van speculatieve gastronomie

Project Information (EN)

Katinka Versendaal researches, with her food design studio The Eatelier, our food system and designs future
scenarios for the safety, accessibility and affordability of food. In her own words: speculative gastronomy. So expect
experimental food concepts,

Projectinformatie (NL)

Vanuit haar studio The Eatelier onderzoekt Katinka Versendaal ons voedselsysteem en ontwerpt toekomstscenario’s
voor de veiligheid, bereikbaarheid en betaalbaarheid van voedsel. In haar eigen woorden: speculatieve
gastronomie. Verwacht dus experimentele f
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